CATANIA - ACI CASTELLO
SANT'AGATA LI BATTIATI
PATERNO - MALTA






Da Condividere

Misto fritto mediterraneo 8
arancino, crocche, frittatina di spaghetti,
mMozzarella panata e polpettina di melanzane

Tagliere 1 1

Misto salumi, formaggi siciliani *, focaccio

Tagliere 2 1
Burrata *, prosciutto crudo *, pomodorini ¥,
focaccia

Morsikotti salati 12

Pastella di pizza fritte con stracciatella di bufala

* mortadella *, granella di pistacchio*



Volale

Patate al forno 4
con cipollo
Patate al forno 5

con speck e cipollo

Patate fritte 4
Patate americane 5
Patate al forno 6

con speck e fonduta di pepato siciliano *

Sfoglia di patate 7

con stracciatella * e pesto di pistacchio * -

Misto patatine fritte | 7

catatine americane, classiche e chi

& -
& .



Valala marilala

Patata grande infornata e
riempita in uscito

Pistacchio 8
fonduta di formaggio ragusano, pesto al
pistacchio *, granella *, mortadella * a caduta

Parmigiana 8
dadolata di melanzane, provolag, salsa fatta in
casaq, petali di grana *

Porcini 8
mix di formaggi siciliani *, porcini *, prezzemolo
tritato

Salmone 9

Philadelphia al pistacchio *, salmone affumicato

*, granella di pistacchio *




[nsalela

Accompagnata da focaccia

Bresaola 9
bresaolqg, rucola, grana *, funghi freschi *
Greca 9
pomodoro pachino, cetriolo, fetq, cipolla rossa,
olive nere *

Mais 9

lattuga, mais * filetti di tonno, carote, mozzarella

Tonnara 8
filetti di tonno, fagiolino, patate

Salmone 11
INnsalata mistg, salmone *, avocado, semi di chiag,
bufala ragusana *

Burrata 11
rucola, pomodorini gialli e rossi, burrata *,
prosciutto crudo




Kurger

(Anche senza glutine)
Accompagnati da patate fritte

Cheese burger 11
hamburger biologico di angus argentino, primo
sale siciliano*, lattuga, pomodoro*,

cipolla caramellata

Vegan buger 12
burger vegano, cipolla caramellata, rucolq,
Siculo 12

hamburger ragusano®*, primosale*,
cipolla caramellata, rucolo

Pulled pork 12

pulled pork, cheddar*, coleslaw, salsa bbo

Chicken burger 1

cotoletta, maionese, pomodoro, insalata

Hamburger biologico al piatto 10 /
con insalata e patatine

*INGREDIENTI EXTRA 1€
provola affumicata, cheddar, bacon,

cetrioli, ketchup, cipolla caramellatq,
senape, pomodoro, lattuga,

salsa bbg, korean blbg, cipolla croc-
cante, patate americane dolci




Seegl (impast

s Sicillano <

CLASSICO
GRANI ANTICHI



CLASSICOBIO € 0,00

L'impasto classico rappresenta la nostra scelta nel voler utilizzare
I grani antichi rimacinati a pietra Biologici, che mantengono le
proprieta originali e organolettiche che a differenza di una farina
bianca di grano tenero consente un risultato ottimale nelle fasi di

digeribilita, gusto e fragranza.

PROTEICO LOW FAT € 3,50

Impasto realizzato al 70% di farina di AVENA e MIGLIO, ideale per
chi vuole mantenere un corretto apporto proteico e un basso
contenuto calorico per esigenze fisiche legate alla necessita di
tenere sotto controllo peso, apporto glicemico, glutinico, e massa
muscolare non rinunciando al sapore e al gusto di una pizza con

un risultato che vi sorprendera.

PERCIASACCHI € 2,50

Uno dei grani siciliani piu antichi anticamente definito il grano dei
poveri per questo motivo ha rischiato di perdersi nel tempo, non
e raro sentire parlare di kamut siciliano. La pizza si presenta piu
morbida rispetto alla Timilia, ha un basso indice glicemico ottimo

per chi segue un’'alimentazione povera di glutine e grassi.




TIMILIA € 2,50

Farinaintegrale siciliana poco burattataconunalto valore proteico
e un basso indice di glutine, povera di grassi ideale per chi segue
un regime dietetico. La pizza € piu sottile e croccante rispetto

all'impasto classico.

5 CEREALI € 2,50

Ricca di sali minerali, omega 3, vitamine del gruppo B, questo tipo
difarina contiene molte fibre altamente digeribili, si presenta scura

ed ha un ottimo apporto nutrizionale.

SENZA GLUTINE € 3,00
Certificati AIC impasto mix tra mais e riso (LAVORATIIN UN AMBIENTE
SEPARATO E SPECIALIZZATO PER QUESTO TIPO DI PRODUZIONI).

SENZA GLUTINE, SENZA LATTOSIO € 3,50
Impasto di solo riso (LAVORATI IN UN AMBIENTE SEPARATO E
SPECIALIZZATO PER QUESTO TIPO DI PRODUZIONI).

AZZIMO € 2,50

Impasto senza lievito.




Ceacciale esplesse

Disponibile anche senza glutine
e altre farine

ACCIUGHE 13/KG
tuma * e acciughe

BROCCOLI 15/KG
tuma *, broccoli *, olive, cipolla

CALICEDDI 16/KG
tuma * caliceddi salsiccia

CAVOLFIORE 15/KG
tuma * cavolfiore, olive
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COTTO
tuma * e prosciutto cotto

PATATA
tuma *, patate al forno, salsicciq,
pomodoro Bio

PISTACCHIO
tuma *, mortadellq,
crema di pistacchio * granella

SPINACI
tuma *, spinaci, prosciutto cotto, pepe *

13/KG

15/KG

17/KG

15/KG
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VIZZE A CRUDO

Tonnarella

Pomodoro ciliegino, tonno, mozzarella fior di latte

Burrata 11

crudo, burrata* e pomodorini confit*



SO W N e 1

Pomodoro ciliegino *, mozzarella fiordilatte *,

rucolq, prosciutto crudo di Parma, scaglie di grana *

BAERRNMONG 7% st st sl e N 12

Avocado, salmone * semi di chia, rucolag,

stracciatella di bufala *



a CUDO

Appetitosa 9.5

Pomodoro ciliegino *, mozzarella di bufala sicula *,

prosciutto cotto, basilico, granella di pistacchio *

Caprese 7
Pomodoro ciliegino*, mozzarella fiordilatte*,

Nasilico



norm / max

Acciugo 9.00/16.00

Mozzarella fiordilatte*, pomodorini minired*,

acciughe di Sciacca*

Biancaneve 7.00/12.00

Mozzarella fiordilatte*, basilico, origano
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ESEVE: Fiv e il SR ek 11

base focacciq, rucola, mozzarella 100% fiordilatte

della nostra fattoria, capuliato e crudo



e CLASSICH

norm / max

Bresaola 13.00 / 21.00

Mozzarella fiordilatte* rucola, bresaola,

scaglie di grana*

Bufala 10.00/18.00

Mozzarella di bufala sicula*, pomodorino ciliegino®,

basilico, scaglie di parmigiano*



Calzone

Mozzarella fiordilatte*, prosciutto cotto,

pomodorino bio*

10.00

Capricciosa

Mozzarella fiordilatte™,

funghi fresc

norm / max

11.00/20.00

oomodoro bio*

NI*, proscic

tto cotto, uovo bio*



norm / max

Diavola 10.00 /18.00

Pomodoro bio* mozzarella fiordilatte*,

salame piccante siciliano*, cipolla rossa di tropeq,

olive

Genuina 11.00/18.00

Pepato fresco*, olive, cipolla*, capuliato di pomodoro*



norm / max

Margherita 7.50 [14.00

Pomodoro bio*, mozzarella fiordilatte®,

oasilico, origano

Norma 9.00/14.00

Pomodoro bio* melanzane fritte, ricotta salata®,

NAsilico



e CLASSICH:

norm / max

Parma 11.00 / 20.00

Mozzarella fiordilatte*, prosciutto crudo, funghi

champignon*

Parmigiana 11.00/20.00

Pomodoro bio*, mozzarella fiordilatte™*, uovo*,

orosciutto cotto, melanzane fritte, scaglie di

oarmigiano®



le CLASSICH:

norm / max

Patapizza 10.00 /18.00

Mozzarella fiordilatte*, patate al forno,

cipolla rossa, speck

Patatosa 10.00 /18.00

Pomodoro bio*, mozzarella fiordilatte*, wurstel*,

patatine fritte



norm / max

Pesto 10.00 /18.00

Mozzarella fiordilatte*, pesto alla genovese,

zucchine fritte, mollica tostata, pinali
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Porcina 11.00 / 20.00

Mozzarella fiordilatte*, porcini*,

scaglie di parmigiano*



norm / max

Primavera 11.00 / 20.00

Pomodorino ciliegino*, mozzarella fiordilatte*,
melanzane grigliate, zucchine grigliate, ricotto

salata™

Pizza topolino 8.00 /16.00

Pomodoro bio*, wurstel*, patatine



norm / max

Sabbid (vegetariana) 6.00 /11.00

olio extra bio, origano

Terra rossd (vegetariona) 6.50 I 10.00

Pomodoro bio*, olio extra evo bio, origano



norm / max

Tonno 11.00 / 20.00

Pomodoro bio*, mozzarella fiordilatte*, tonno,

cipolla rossa, basilico

4 formaggi 11.00 / 20.00

Mozzarella fiordilatte*, gorgonzola dolce*, provola

ragusana*, tuma siciliana*



e CLASSICH:

CalzoneCrudo .. . ... 12
Ripieno di mozzarella * e salsa di pomodoro
all'interno, guarnito con prosciutto crudo, rucola e

grana * all'esterno

Fungosa 10

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

provola* ragusanag, speck*, porcini*,

scaglie di grana*



Pizze BIOLO G[ CHE
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Fit 1 giainclusoimpasto TiMiLIA o ProTEICO 14
Confit ciliegino, bresaolg, parmigiano reggiano®,
rucola, miele

Fit 2 gia incluso impasto TIMILIA 0 PROTEICO 14
Zucchine grigliate, melanzane grigliate,
spinaci, prosciutto cotto, pomodorini, radicchio



e SPECIALL

Alle noci

norm / max

12.00/21.00

Mozzarella fiordilatte*, gorgonzola*, grana in forno*,

cuori di noci*, speck

Calicedi
Mozzarella fiordilatte™, p
affumicata* verdure se

di maialino nero

13.00/24.00

‘ovola ragu

vatiche, sa

SAna

SICCIC



Pancetta

norm / max

14.00/24.00

Mozzarello* pancetta dei Nebrod,

pomodorini confit, petali ¢

Contadina

| grana* miele

norm / max

11.00/20.00

Mozzarella fiordilatte*, pere, gorgonzola*, noci*,

miele



norm / max

Gourmet 13.00/24.00

Mozzarella di bufala sicula*, crema di zucca bio,

speck, pesto di pistacchio*, rucolag, scaglie di

parmigiano®, granella di pistacchio*

Nebbia 12.00/23.00

Provola ragusana affumicata*, poca mozzarello

flordilatte*, salsiccia, crema di tartufo®, porcini*




e SPECIALL

norm / max

Nduia 12.00/21.00

Salsa di pomodoro*, burrata*, nduia*, basilico

Paesana 12.00/21.00

Crema di zuccag, zucchine fritte, mozzarella di

bufala*, speck croccante®, scaglie di grana*



Autunnadle

norm / max

12.00/18.00

Crema di zuccq, cipolling, patate al forno, salsiccio

di maialino nero del Nebrodi

Pistacchio chips

Mozzarella fiordilatte™,

chips di patate, stracci

nesto di

atella ©

14.00/23.00

pistacchio*,
| bufala*



e SPECIALL

norm / max

Salsiccia 13.00/23.00

Mozzarella fiordilatte™* salsiccia di maialino nero,

patate al forno, provolone affumicato delle madonie*,

cipolla rossa*

Spaccalegna 12.00/20.00

Pomodoro bio* mozzarella fiordilatte*, cipollg,

salsiccia di maialino nero, olie nere



e SPECIALL

norm / max

Specialita vegana 12.00/21.00

(vegetariana)

Pomodoro ciliegino*, patate, melanzane grigliate,
radicchio, spinaci

Terramadre 13.00/24.00

Pomodoro bio* mozzarella di bufala sicula*, funghi
porchini*, scaglie di parmigiano*, rucolag, prosciutto
crudo



norm / max

Buongustaia 12.00/20.00

Mozzarella*, funghi porcini*, noci*, scaglie*, salsiccio

Zucca 13.00/20.00

Mozzarella di bufala sicula*, grang, crema di zucca

biologica*, granella di pistacchio*



norm / max

Salmonata 14.00/24.00

Mozzarella fiordilatte*, salmone*, datterino giallo*,

bufala*, rucola, granela di pistacchio*

Pistacchio 12.00/21.00

Mozzarella fiordilatte*, pesto di pistacchio*,
mortadella*, granella di pistacchio*
(aggiunta burrata +3,00 €)



e SPECIALL

Calzone mortadella 12.00
Mozzarella fiordilatte*, granella di pistacchio?,

mortadella*, pesto di pistacchio™*

norm / max

Primosale 12.00/21.00

Mozzarella fiordilatte*, prosciutto cotto, primo sale
siciliano¥, olive nere, basilico, capuliato

di pomodoro*



pizze della nostra Sicilia

Trapani 13
Mozzarellg,pesto trapanese, ricottina,scaglie di

nandorlg, chips melanzane

Noto 1

Mozzarella Lardo di colonnatg, stracciatella,

foglie di mandorla, rosmarino, olio al tartufo

Eoliana 13
Mozzarello, pomodorino, capperi, acciughe,

cipolla rossa, stracciatella, mollica

Valle dei templi 12
Pomodoro giallo confit, mozzarellg,

acclughe di Sciaccag, zest di limone

Madre Etha 12

Mozzarello, melanzane fritte, pesto pistacchio,

uovo, scaglie di parmigiano

Ennese 14

Mozzarella, provola affumicatag, ricotting,

scaglie di piacentino ennese, pancetta croccante



Morsikotti al pistacchio* 6
oalline di pastella e zucchero fritte con crema di

nistacchio e granella (anche senza glutine)

Morsikotti alla nutella* 6
palline di pastella e zucchero fritte con crema di

nutella e granella di nocciole
(anche senza glutine)

Pizza nocciolina* 8
crema di nocciole, granella di nocciole

Pizza pistacchio* 8
crema di pistacchio, granella di pistacchio,
zucchero a velo




Cheese cake*
sneakers [ passion fruit / oreo [ frutti di bosco

Mousse al pistacchio*
(anche senza glutine)

Tortino*
cioccolato [ caramello /[ pistacchio
(anche senza glutine)

Tiramisu*
(anche senza glutine)

Croccante alla mandoria
e cioccolato*

Dolce del giorno*

*k

prodotto che puo provocare allergie
o intolleranze

6



Kevande

VINO

ROSSO

SANGRIA ROSSA 1L

BAGLIO DI PIANETTO - ETNA ROSSO
BAGLIO DI PIANETTO - NERO D'AVOLA

BIANCO
BAGLIO DI PIANETTO - INSOLIA
BAGLIO DI PIANETTO - GRILLO

ROSATO
ETNA ROSATO MURGO

PROSECCO
PROSECCO ETNA MURGO
PROSECCO CUBE PLATINUM BRUT

€ 15.00
€ 20.00
€ 20.00

€ 20.00
€ 20.00

€ 20.00

€ 238.00
€ 20.00



Kevande

ANALCOLICI

ACQUA NATURALE 1L

ACQUA FRIZZANTE 1L

COCA COLA LT

COCA COLA IN VETRO 33 CL
COCA COLA IN LATTINA 33 CL
ZERO/ NORMALE
FANTA/SPRITE

MARCHIO BIO

(Arancia/Chinotto/Cola/Mandarino)

ACQUA TONICA
CHINOTTO LURISIA

€ 3.00
€ 3.00
€ 4.00
€ 3.00
€ 2.50

€ 3.50



Kevande

BIRRE ARTIGIANALI

La nostra selezione sicula 0,33cl 6.00€ / 0,75cl € 12.00

24 BARONI
senza glutine, rossa, miele, bionda

FREAK
bianca, ambrata Miele, ipa scorza lime

CATANIA BIONDA

729 BEER
Weiss Bianca, IPA bionda, Redale rossa

BIRRE CLASSICHE

Paulaner 0,33cl [ € 3.50
Messina Cristalli di sale 0,33cl / € 4.00
Birra dello stretto 0,66c¢l / € 6.00
Moretti filtrata a freddo 0,25cl [ € 3.50
Peroni normale 0,33cl [/ € 2.50
Peroni Gran Riserva 0,50cl [/ € 5.00

Peroni senza glutine 0,33cl / € 3.50



*Alcuni alimenti presenti nel menu, se non
reperiti freschi, potrebbero essere surgelati. Altri
potrebbero essere stati sottopostiad un processo
di abbattimento (all‘origine o in loco) ai sensi del
Reg. CE n. 852/04.

*Prodottochepuoprovocareallergieointolleranze.
L'elenco dettagliato degli allergeni dei piatti
serviti e consultabile dai clienti che ne facessero
richiesta in conformita al Reg. UE 1169/2011.



